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ARASTIRMA - Kiiltiirlerarasi etkinlik yonetimi ve etkinlik yonetimi egitimi alaninda yapilan kapsamli

bir aragtirma

Ortak Ulkelerdeki konuyla ilgili genel durum bilgisi
paylasiminda bulunarak ortaya ¢ikan sonug;

m Bu alanda aktif 6renme programlarinin yetersiz
olmasi;

m Bu alanda evshibi olma ve misafir olma konusunda
kultarel tutumla ilgli teorik ve pratik olarak mesleki egitim
faaliyetleri konusunda bilgi eksikligi bulunmakta, bdylece
her bir ortak Ulkede ulusal kulturle ilgili farkindahgi
gelistirme geredi bulunmaktadir.

m Projenin hedef kitleleri arasinda- personel,egitici ve
ogreniciler- Gglincu dil ( ana dil ve Ingilizce disinda)
o6grenim yetersizligi bulunmaktadir.

m Bu alanada galigsan Mesleki Egitim Kurumlari, KOBIi’ler
ve kamu kurumlari arasinda isbirligi ve iletisim eksikligi
bulunmakta;

m Partner Ulkelerde bu alanda ¢alisan uzman ve
egitmenlerin hareketlilik oraninin disik olmasi.

Almanya’da diizenlenen Etkinlik — Old Hag( Yash Cadi ) Guini

GFWH GmbH her yil Yash cadi gunu olarak
iimlendirdikleri ¢esitli elsanatlari ve geleneksel
organizasyonlarin duzenlendigi karnaval duzenliyorlar.
Bu festival Duseldorf Esnaf Sanatkarlar ve Odalarinda
ve Duseldor tarihi merkezde diizenlenir.

Karnaval ug aylik bir ddnemi kapsar. Bu yuzden
Almanya’da buna “besinci mevsim” ismi verilmistir.
Geleneksel olarak St. Martin gliniinde 11 Kasim saat
11.11°de baslar. Kutlamalar Christian Lenten
déneminden once, “kadinlarin etkesimi” yle baslar ve
Ash Carsamba guni de sona erer. Gogle gelen nufusun
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cogunlukta oldugu kurumumuzda bu kilturel etkinlik
onemli bir yer tutmaktadir. Ayrica Yasli Cadi Gunu
Alman dili tarihi agisindan da énemli bir yer tutmaktadir.

“‘Altweibertag” or “Weiberfastnacht”, diye isimlendirilen
Kadinlarin etkesimi sokak karnavalininda mujdecisidir.

Almanya’dan Yemek Tarifi — Bezelye ¢orbasi

Bu glinde Duseldorf, KéIn'de sehir merkezinde karnaval
alaninda birgok magaza kapalidir ve sokaklar insanlarla
doludur. Bazi sehirlerde kadinlar sembolik hediyelerele
belediye binasini ele geciriler.Erkek otoritesinin semboll
olan kiravatlar kesilip, tesell igcinde bir 6plcuk
kondurular.

Malzemeler:

= 150 gr kuru bezelye

= Yz litre su

= 150 gr et

100 gr pirasa ince dogranmis

100 gr kip seklinde dogranmis havug
50 gr soyulmus kereviz

= 150 gr patates kip seklinde dogranmis
1 defne yapragi

1 sogan kuguk dogranmis

1 yemek kasigi yag

= 250 ml bulyon

= 150 gr bokvurst

Yapihst:

Almanya’dan Yemek Tarifi — Campari ToccoRosso

Y2 litre suda bir gece bezelyeleri bekletin

Ertesi glin bu suda bezelyeleri pisirin. 30 dk sonra etleri
ekleyip yarim saat daha pisirin. Pirasa, havug ve patates
parcalarini defne yapragiyla birlikte ekleyin.

Klguk bir tavada soganlari kizgin yagda pisirin, sonar
corbanin igine ekleyin. Sonra soyulmus kereviz,bulyon
ekledikten sonar 30 dk daha pisirin.

Daha sonra soyulmus kerevizleri, defne yapragi ve eti
cikarin. Blendirla pure haline getirin. Etleri kiiglk
parcalar haline getirin ve buksvurtla birlikte corbanin
icine atin. Biber ekleyin, et ve bokvurst dan dolayi tuza
gerek yoktur. Bir 30 dk daha pisirdikten sonar servis
yapabiliriniz.

Afiyet Olsun!

Malzemeler:

= 1 dlgek kampari
= 1 Olcek murver gigedi surubu
= 3 Olgek prosecco sarabi

= Taze nane yapraklari
= Buz kipleri

Yapihst:
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Buz kiplerini sarap kabina koyunuz ve prosecco sarabi
ile doldurunuz. Kampari, muirver cicedi serbeti, taze

ispanya’da diizenlenen Etkinlik — Feria ve gelenegi

naneleri ekleyip dikkatlice karistirin.

Endulis feria birgok kasab da hatta kdylerde bahar ve
sonbaharda kutlanilir, lokal olarak isten uzaklagsmak
anlamina gelir. Yilicin oldukga anlamli bir kutlamadir.

Malaga, Kordoba ve 6zellikle Sevilya bur etkinlige gelen
turistlerden biyUk gelir elde etmektedir.Veleez-Malaga
ve Torremolinoz bu etkinlik olduk¢a kiguk versiyonudur.
TUm birbini taniyan insanlar sokaklara dokulur. Festival
basladi§i zaman iki Endulls sehri olan Malaga ve
Sevilya arasinda acik bir rekabet vardir.

ispanya’dan Yemek Tarifi - Paella

Nisan’da Sevilya sokaklarindan 500.000 tane igiklarla
sokaklarini aydinlatir ve bununla évindrler. 2004 yilinda
Malaga dab u isiklaryarim milyonu bulmustur.

Feria de Malaga bir anlamda i1siklarin festivalidir.
Festivalin acgisilis gecesi geleneksel “Pregon d la Feria’
ile yani belediye balkonundan yapilan agihis
konusmasiyla baslar ve sokaklarda yurtyus ve
muhtesek havai fisek gdsterisiyle devam eder. Malaga
limaninda yapilan Big Bang gdsterisi dnemli bir yer
tutar.Bu sovu izlemeye binlerce Kisi gelir.

3

Malzemeler:

= 2 dig sarimsak iyice dogranmis

=« 1 blylk dogranmis ispanyol sogani

= 1 dogranmis kirmiz biber

= 570ml/1pint ispanyol pirinci

1 cay kasig1 paprika

= 125 ml/ 4fl kuru beyaz sarap

= 1.2 It/2 pints tavuk suyu 1/4gaykasigi safranla
karistirilmig

= 8 tavuk budu ikiye bélinmus ve hafif pigirilmis

= 18 temizlenmis kugulk istiridye ve 18 kicik midye
= 110gr/4 oz taze yada donmus bezelye

= 4 buyuk domates dilimlenmis ve kabugu oyulmus.

= 125 ml zeytin yagi

= 1 bas sarimsak disleri ayriimis ve soyulmus
= 12 karides

= 450 gr kalamar yikanip dogranmig

= 5 yemek kagig1 dogranmis maydanoz

= Tuz ve karabiber

Yapilgt:

Zeytinyaginin yarisini paella tavasinda isitin, sarimsak,
sogan biberi yumusayincaya kadar isitin. Piring ekle ve
piringler parlayincaya kadar karistirin. Daha sonar
paprika ve beyaz sarabi ekleyinkaynamaya baslayinca
tavuk suyunu ekleyin ve 5-10 dk pisgirin.
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istiridye ve midyeleri bir tabaga yerlestirin, bezelye
vedomatesi ekleyip karistirin. Ve yaklasik 10 dk daha
pisirin.

Bu sirada bagka bir tavada kalan yagla birlikte sarimsak
dislerini ve karidesi pigirin hafif kizarttiktan sonra

ispanya’dan Yemek Tarifi - Gazpaco

paellaya ekleyin.Kalamari da ekleyip pisirmeye devam
edin.

Maydonoz ve limonlari tzerine ekleyerekservis
yapabilirsiniz.

Malzemeler:

= 100 gr bayat kabuklu ekmek 20 dk soguk suda
bekletilmis

= 1 kg kiigik domates dilimlenmis

= 1 dogranmis kirmizi biber ve bir yesil biber

= 1 soyulmus ve dilimlenmis orta salatalk

= 2 dis soyulmus ve ezilmis sarimsak

= 150ml zeytin yoagi

= 2 yemek kasigi visne sirkesi

= Damak zevkinize gore tuz

Fransa’da diizenlenen Etkinlik- Jaz Festivali

Yapihst:

Dilimlenmis domatesleri, biberi ve salataligi ezilmis
sarimsakla bir kasedeki zeytin yagiyla karigtirin ve
blendirdan gegirin. Ekmegi ezip kiguk parcalar haline
getirip karisimin icine atin.

Duz hale gelinceye kadar karistirin tuz ve sirkeyi damak
tadiniza gore ekleyip karistirin.

Karisimi suzgecten gegirerek budolabinda sogumaya
birakin.

In 2004, the idea of a musical Festival Flea wanted to
renovate this tradition which animated bars and flea
markets for nearly a century. At that time, gypsies,
accordionists and singers held the pavement of the old
Montmartre "fortifications". Around the Trade, China and
shall delete, bars and markets rustled music.

The war and urbanization will eventually push still too far
"travelers". In the 70s, Didier Lockwood and Malik
played for the strikers of Chaix factory in the heart of the

social and cultural identity strong and accomplice.
"Legendary bars: Louisette, Picolo, the Mug ...
beautifully weathered and maintained this diversity. But
he had to rekindle the flame from outside, with the
powerful and unifying support Didier "recalls Malik.

From there was born the idea of a festival involving Cap
St-Ouen (the former factory Chaix!), Bars and markets,
the big names in gypsy jazz, swing musette, French
songs and ... banter with obvious success.
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Fransa’da Yemek Tarifi - Dana Bourguignon

Malzemeler: m Soganlari pargalara ayirin, tereyaginda kavurun.
Seffaf hale gelince tercihen demir glivege yerlestirin.

m Ayni iglemi etler icinde yapin tim etler iyice pisinceye
= 4 yada 5 sogan kadar. Glivece bunu da ekleyin. iki katman arasina

= 4yada s havug tereyag koymaktan kacinmayin. Etleri tavaya

= 1 demet yesillik koydugunuz zaman tavay! su ya da sarapla birlikte yag
= 1 gise iyi kalite sarap karamelize edin. Tuz ve biberle tatlandirin.

= 100 gr tereyag m Yesillikve dilimlenmis havuglari birkag saat biraz

m 600 — 800 gr erimis bourguignon pargasi

m tuz sarapta bekletin.

= biber m Bir sonraki giin, sarap ya da suda 2 saate yakin
Yapilist: kaynatiniz.

m Etleri 3 cm ¢apinda kip kip dograyip buydk yag Afiyet olsun!

parcasindan ayirin.

Fransa’dan Yemek Tarifi - Portakal Likoriu

Malzemeler: (Bir kisi igin) Yapihst:

= 3cl likor Koktey bardagini buz kiipleriyle doldurun

= 1 yemek kasigi portakal suyu
= 1yemek kagigi limon surubu
= 1 limon (1/2 dilim)

= 25 clgazlisu

Likor, portakal ve limon suyunu dokan
Maden suyunu ekleyin
Bardagi limon dilimleriyle susleyin

Afiyet olsun!!
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